Ztobek Samorzadowy Czarna Biatostocka, 23, 07.2022 .
w Czarnej Bialostockiej

ul. Spétdzielcza 21

16-020 Czarna Biatostocka

Zapytanie Ofertowe

Zamowienie prowadzone jest z wylaczeniem art. 2 ust 1 pkt 1
ustawy z dnia 11.09.2019 Prawo zamoéwien publicznych
(tekst jednolity: Dz. U. z 2021r. poz. 1129 z pdzn. zm.)

Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug przygotowania i dostawy positkéw wyzywienia tj.: 4
positkéw w ciggu dnia dla 24 dzieci uczgszczajgcych do Ztobka Samorzagdowego w Czarnej
Biatostockiej przy ul. Spétdzielczej 21, 16-020 Czarna Biatostocka, w godzinach: 6:30 — 16:30.

CPV: 55321000-6 ustugi przygotowywania positkow,
55322000-3 ustugi gotowania positkow,
55521200-0 ustugi dowozenia positkow,
55520000-1 ustugi dostarczania positkow.

Nazwa i adres zamawiajacego:
Ztobek Samorzadowy

w Czarnej Biatostockiej

ul. Spétdzielcza 21

16-020 Czarna Biatostocka

e mail: zlobek.czb@onet.pl

tel. 85-674-35-00

Opis przedmiotu zamoéwienia:

1. Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i dowdz 4 positkéw dziennie dla 24 dzieci w
wieku od ukoniczenia 20 tygodnia do 3 lat, uczeszezajacych do ztobka mieszczacego sig przy ul.
Spotdzielezej 21, 16-020 Czarna Biatostocka.

2. Positki musza odpowiada¢ normom odzywezym obowigzujacym w tzw. punktach zywienia
zbiorowego, by¢ zgodne z wymaganiami dla danej grupy wiekowej, wynikajacymi z aktualnych
norm zywienia dla populacji polskiej opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im.
Prof. Aleksandra Szczygta w Warszawie, sporzadzane z pelnowartosciowych produktow i
zgodnie z wymogami bezpieczefistwa panstwowego inspektora sanitarnego norm systemu
HACCP oraz innych obowiazujgcych w tym zakresie aktow prawnych.

3. Wykonawca dysponuje lokalem gastronomicznym z cateringiem posiadajacym pozytywna opini¢
sanitarna na uzytkowanie wydana przez powiatowa stacj¢ sanitarnoepidemiologiczna,

4. Wykonawca dba o whasciwy stan dostarczanych positkéw (positki gorace, $wieze, smaczne i
estetyczne).

5. Stan positkéw i dowozenia musi spelnia¢ wymogi powiatowej stacji sanitarnoepidemiologicznej,

6. Do obowiazkéw wykonawcy naleze¢ bedzie dostarczenie oraz dokonywanie comiesigeznych
rozliczen z zamawiajgcym za dostarczone positki.

7. Positki powinny by¢ dostarczane do godziny 8.00.

8. Wykonawca za posrednictwem uprawnionych 0sob opracowuje jadtospis zywieniowy dzieci w

wieku od ukonczenia 20 tygodnia do lat 3 obejmuja,cy 4 pOSlﬂ(l dziennie.
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Pelnowartosciowy (dobowy) jadtospis powinien uwzgledni¢ produkty z 5 grup:

1- migso, ryby, wedliny, jaja,

2 — mleko 1 przetwory mleczne,

3 — warzywa i owoce,

4 — przetwory zbozowe,

5 — thuszeze roslinne.

Wykonawca zobowigzany bedzie do uktadania jadtospisu na okres 10 dni roboczych ( 2
tygodnie), ktory bedzie zatwierdzony przez osobe¢ posiadajaca uprawnienia ze strony
Wykonawcy, dostarczany Zamawiajagcemu do wezesniejszego zatwierdzenia. Wszelkie zmiany w
jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wiazace dla Wykonawcy.
Jadlospis bedzie dostarczany Zamawiajgcemu do 3 dni przed okresem jego obowigzywania.

W przypadku, gdy Wykonawca nie przedtozy jadtospisu lub nie skoryguje zgodnie z uwagami
Zamawiajgcego, Zamawiajgcemu bedzie przystugiwato prawo do odstapienia od umowy
zawartej z wykonawca. '

Wykonawca nie moze wprowadza¢ zadnych zmian do jadlospisu bez zgody zamawiajacego.

Wszelkie ewentualne zmiany w jadtospisie musza by¢ zglaszane z wyprzedzeniem co najmniej 2
dni i zaakceptowane przez Zamawiajacego. Zgloszenie podpisane przez osobg¢ upowazniong
powinno by¢ dostarczone do siedziby zamawiajacego przez pracownika przywozacego positki.

Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
warto$ci odzywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi
regulacjami o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia dzieci w wieku od 20 tygodnia do lat
3, przy rownoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadtospisow.

Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ustug cateringowych wylacznie przy uzyciu
produktow spetniajacych normy jakosci produktéw spozywezych, przestrzegania przepisow
prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow spozywczych (m. in.
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz.
2021 ze zm.).

Liczba wydawanych positkéw uzalezniona begdzie od frekwencji dzieci w ztobku. O liczbie
wydawanych positkéw w danym dniu Wykonawca informowany bedzie do godziny 16:00 dnia
poprzedzajacego dostawe positkow przez osobg upowazniona. W oparciu o uzyskane informacje
Wykonawca dostarcza¢ bedzie okreslong liczbe positkow,

Rozliczenia finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajacym odbywac si¢ bedzie na podstawie
faktycznie dostarczonych positkow i ceny brutto jednodniowego positku dla jednego dziecka.
Z tytutu wykorzystania mniejszej ilosci positkow, Wykonawcey nie przystuguja zadne roszczenia.

Na dzien ogloszenia zapytania ofertowego Zamawiajgcy nie ma wiedzy dotyczacej ilosci diet dla
dzieci, ze wzgledu na trwajacy proces rekrutacji do ztobka.

Probki positkéw Wykonawca zobowigzany jest przechowywac na swoim terenie. Obowigzkiem
Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych 1
dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny,
zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Wykonawca zalaczy do oferty przyktadowe menu rozpisane na jeden tydzien z podziatlem na
diety: zwykta, bezmleczna z wyszczegdlnieniem alergenow.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
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daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek.

22. Pojemniki sg odbierane przez Wykonawce, a ich mycie i dezynfekcja odbywa si¢ w
zaktadzie macierzystym Wykonawcy.

23. W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowiazany zapewnié posilki o nie gorszej jako$ci na swoj koszt z innych zrédet.

24. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci i normami bezpieczenstwa zgodnymi ze standardami HACCP,
w jakosci i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku 20 tygodnia zycia do 3 lat. Positki
muszg spetniaé wymogi zywieniowe zgodne z wymaganiami dla danej grupy wiekowej
wynikajacych z aktualnych norm zywienia opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im.
prof. dra med. Aleksandra Szczygta w Warszawie.

25. Wykonywania positkéw z naturalnych produktow, bez uzywania produktéw typu instant
czy gotowych pdtproduktdéw (np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki itp.) z gwarancjg $wiezosci
artykutdéw i produktéw. Migso nie moze by¢ MMO (migso odkostnione mechanicznie)

26. Do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie ttuszczéw rodlinnych (ograniczone
stosowanie tluszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion
ro$lin strgczkowych, réznego rodzaju kasz,

27. Positki muszg spetnia¢ standardy zdrowego zywienia oraz stanowi¢ podstawe
ksztattowania pozytywnych nawykéw zywieniowych, w tym profilaktyki otylosci.

28. Positki nie mogg by¢ przygotowywane z potproduktow.

29. Wykonawca jest zobowigzany do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja otrzymang od Zamawiajacego (np. positki z
zaleceniami diety bezmlecznej uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikow),

30. Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wiasnym transportem, w specjalistycznych
termosach do przewozenia positkéw i opakowaniach gwarantujacych utrzymanie odpowiednigj
temperatury ( w przypadku dan cieplych maja by¢ one utrzymane w odpowiedniej temperaturze do
momentu wydania ich dzieciom).

Posilki musza spelnia¢ nastepujace warunki:
1) Sniadanie

2) Drugie $niadanie

3) Obiad (zupa i drugie danie):

1. winno by¢ positkiem miesnym 4 razy w tygodniu, a jeden dzieni moze to by¢ danie rybne,
urozmaiconym suréwkami lub gotowanymi jarzynami

2. do miesa powinny by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub makaron,
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1) Podwieczorek
— kompot, kisiel, owoc lub drozdzéwka/ciastko.

2) Positki winny by¢ wykonywane z naturalnych produktow z gwarancjg §wiezosci artykuldow i
produktow, bez uzycia produktéw typu instant.

3) Wyklucza sie mozliwo$¢ wykorzystywania produktow zawierajacych migso oddzielane
mechanicznie (MOM)

4) Posilki muszg spelniaé¢ nastepujace warunki jakoSciowe:

1) drugie danie: gramatura tgczna min. 300 g,

2) zupa: ilos¢ taczna minimum 250 ml

3) kompot, kisiel, owoc lub drozdzéwka/ciastko: ilo$¢ minimum 200 ml / 1 sztuka;
1) Waga sktadowych drugiego dania powinna ksztaltowacé si¢ nastepujaco:

1) sztuka miesa lub ryby — 100 g;

2) ziemniaki, kasza, ryz lub makaron — 150 g;

3) suréwki lub jarzyny — 100 g;

Jadtospis powinien by¢ urozmaicony. Rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ czesciej niz raz na dwa
tygodnie, a jezeli wykonawca zaoferuje wyzsza roznorodnosé (réznorodnosé jest jednym z kryteridw
oceny ofert) — zgodnie z ofertg wykonawcy.

1. Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcodw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

2. W jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.

3. Do przygotowania positku wymagane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, r6znego rodzaju
kasz.

4. Wykonawca po zawarciu umowy poinformuje Zamawiajacego o pochodzeniu produktéw
wykorzystywanych do sporzadzania positkow w szczegélnosei migsa i drobiu. Kazda zmiana
firmy zaopatrujgcej w produkty stuzace do przygotowania potraw powinna by¢ zgloszona
Zamawiajacemu. Wykonawca przekazuje Zamawiajagcemu informacje o pochodzeniu produktow
wykorzystywanych do sporzadzania positkéw takze w przypadku kazdej zmiany dostawcy.

5. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epide-
miologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bierze odpowiedzialnos¢ za ich
przestrzeganie.
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6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o wysokim standardzie, na bazie pro-
duktéw wysokiej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

7. Obowiazkiem Wykonawcy bedzie przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przy-
gotowanych i dostarczonych positkow przez okres 72 godzin, z oznaczeniem daty, godziny, za-
warto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wyko-
nawce przepisdw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

9. Wykonawca zapewni dow6z obiadow pojazdem spelniajacym wszelkie prawne normy w szcze-
gblnosci dopuszczonym do przewozenia zywnoscei. Transport positkow powinien odbywac sie w
termosach zapewniajgcych wlasciwg ochrong i temperature zgodnie z obowigzujgcymi normami
oraz gwarantowa¢ wysokg jako$¢ przewozonych potraw.

10. Produkty wchodzace w sktad drugiego dania typu: kotlety, kurczak, ryba, nalesniki, zwijki itp. -
dania porcjowane, powinny by¢ przywozone w termosie z odregbnymi pojemnikami / pétkami.
Spos6b transportu musi zapewniaé zapobieganie deformowaniu, sklejaniu, odksztatcaniu i nisz-
czeniu si¢ produktow.

11. Dostarczenie positkdw z miejsca produkeji do Ztobka, zatadunek i roztadunek wszystkich do-
staw, realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt i odpowiedzialnos¢.

12. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wy-
dawaniem positkow dzieciom korzystajacym z ustug ztobka.

13. Rozliczenie za wykonany przedmiot zamdwienia nastapi na podstawie rzeczywistego wykonania
przedmiotu umowy, raz w miesigcu na podstawie faktur VAT wystawionych przez wykonawce.
Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w ofercie przetargowej sa ryczattowymi ce-
nami jednostkowymi i nie ulegng zmianie przez caty okres obowigzywania umowy.

TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Termin wykonania zamdéwienia: od 1 wrze$nia 2022 r. do 31 grudnia 2022 r. - positki dostarczane
beda od poniedziatku do piatku (z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy oraz ustalonych przez
Zamawiajgcego dni wolnych).

Miejsce realizacji zamowienia: ul. Spéldzieleza 21, 16-020 Czarna Bialostocka

SPOSOB ROZLICZENIA Z WYKONAWCA

1.Wykonawca wystawia¢ bedzie faktury za kazdy miesigc, zgodnie z faktycznie dostarczang liczbg
positkéw na podstawie zaméwien na positki dokonywanych przez kadre ztobka. Zatacznikiem do
faktury bedzie zestawienie zaméwionych positkéw za dany miesigc.

2. Koszt dziennego wyzywienia jednego dziecka powinien obejmowaé wszystkie koszty zwigzane z
wykonaniem danej ustugi, w tym w szczegdlnoscei: koszty podatkowe i ubezpieczenia lezace po stronie
Zamawiajacego zwigzane z umowa, podatek VAT (jezeli dotyczy), koszty dojazdu do miejsca realizacji
ustug itp.

Uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnos$ci. Wykonawca posiada:
1. Uprawnienia do wykonywania okre$lonej dziatalnosci - odpis z Krajowego Rejestru Sgdowego
lub z Centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej, wystawiony nie wezesniej

niz 3 miesiagce przed uptywem terminu skfadania ofert oraz
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2. Wdrozony system HACCP, lub jest w trakcie wdrazania w/w procedury w zakresie ustug
gastronomicznych i cateringowych oraz pozytywna opini¢ sanitarng wydana przez Powiatowa
Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng na uzytkowanie lokalu gastronomicznego z cateringiem

Analiza spetnienia w/w warunku (na zasadzie SPELNIA/NIE SPELNIA) nastapi na podstawie
przedtozonej kopii aktualnego odpisu z Krajowego Rejestru Sagdowego lub z CEIDG wystawione nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu sktadania ofert oraz dokumentu potwierdzajacego
wdrozenie systemu HACCP (o$wiadczenie Wykonawcy) oraz kopii pozytywnej opinii sanitarnej
wydanej przez Powiatowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng na uzytkowanie lokalu gastronomicznego
z cateringiem.

Ubezpieczenie OC od prowadzonej dzialalnosci

Wykonawca posiada ubezpieczenie OC w zakresie prowadzonej dziatalnosci. W przypadku gdy uptynat
lub uptynie termin waznosci polisy ubezpieczeniowej OC, Wykonawca zobowigzany bedzie do
przedtozenia Zamawiajacemu aktualnego ubezpieczenia na okres obowigzywania umowy. Analiza
spetnienia w/w warunku (na zasadzie SPELNIA/NIE SPELNIA) na podstawie kopii dokumentu.

Warunki udziatlu w zapytaniu i sposéb ich spelnienia:

1. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim.

2. Na oferte skfada si¢ formularz oferty wg wzoru stanowiagcego zatacznik nr 1.

3. Oferte cenows nalezy ztozy¢ na formularzu ofertowym (zatgcznik nr 1 do ztozenia oferty)

do dnia 8 sierpnia 2022 r. do godz. 10:00 na adres: Zlobek Samorzadowy w Czarnej Bialostockiej,
ul. Spéldzielcza 21, 16-020 Czarna Bialostocka z dopiskiem:

,,Oferta dotyczaca §wiadczenia ushug przygotowania i dostawy positkéw wyzywienia do Zlobka
Samorzadowego w Czarnej Bialostockiej”

lub skan oryginatu dokumentoéw przesta¢ na e-mail: zlobek.czb@onet.pl

4. Oferta winna zawiera¢ - zgodnie z formularzem oferty — cene wyrazong w ztotych polskich (brutto),
niezmienng przez caly okres trwania umowy.

5. Oferty ztozone po uptywie wyznaczonego terminu nie beda rozpatrywane.

6. Ustugodawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

7. Zamawiajacemu przyshuguje prawo do uniewaznienia zapytania ofertowego bez podania przyczyny.
Wykonawcy z tego tytutu nie bedg przystugiwaé jakiekolwiek roszczenia (w tym finansowe) wobec Za-
mawiajacego.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wyjasnienia, uzupetnienia dokumentow.

Opis kryteriow, ktorymi zamawiajacy bedzie kierowal si¢ przy wyborze oceny:

1. Jedynym kryterium oceny ofert jest cena.
2. Oferta spetniajaca wymagania Zamawiajacego oraz najnizszg ceng, tj. wartos¢ oferty brutto, w ktorej
zawarty jest calkowity koszt realizacji ustugi uwzgledniajacy wszystkie elementy niezbedne do prawi-
dtowego wykonania zamdwienia zostanie uznana za najkorzystniejsza.
3. Cena ofertowa powinna by¢ okreslona z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku.
4. Prawidtowe ustalenie podatku VAT nalezy do obowiazkéw wykonawcy, zgodnie z przepisami ustawy
o podatku od towaréw i ustug.

Osoby upowaznione do porozumiewania si¢ z wykonawcami:

Osobg upowazniong do porozumiewania si¢ z wykonawcami w sprawach proceduralnych oraz przed-
miotu zamowienia jest Anna Bukalska
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Informacja dotyczaca przetwarzania danych osobowych:

Wypehiajac obowigzek wynikajacy z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, zwanego
ogblnym rozporzadzeniem o ochronie danych osobowych badz RODO Zamawiajacy informuje, ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Ztobek Samorzadowy w Czarnej Biatostockiej, ul.
Spétdzielcza 21, 16-020 Czarna Biatostocka, NIP 966-216-49-75,

e-mail: zlobek.czb@onet.pl

2. Pani/Pana dane sa przetwarzane w celu realizacji zadan wynikajacych z ustawy Prawo zamowien
publicznych oraz w celu archiwalnym zgodnie z ustawg o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach
oraz wydanych na jej podstawie aktach wykonawczych. Dane te sg konieczne do przeprowadzenia
postepowania w celu zrealizowania przedmiotowego zamoéwienia;

3. Pani/Pana dane begda przechowywane przez okres, co najmniej 4 lat.

4. Pozyskane dane sg jawne, zgonie z ustawg Prawo zamowien publicznych z wyjatkiem informacji
stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa.

Informacje dodatkowe:

1. O wyborze oferty najkorzystniejszej Wykonawcy zostang poinformowani drogg elektroniczna.

2. W toku oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ udzielania przez Wykonawcoéw pisemnych wyjasnien
dotyczgcych tresci ztozonej oferty.

3. Zamawiajacy moze uniewazni¢ postepowanie bez podania przyczyny.

4. Zamawiajacy w ramach prowadzonego postepowania zastrzega mozliwos¢ przeprowadzenia negocjacji
w zakresie ceny, jezeli zaoferowana cena przekroczy wysokos$¢ srodkdéw finansowy posiadanych przez
zamawiajgcego na sfinansowanie zamdwienia.

5. Oferta 1 dokumenty stanowigce zalaczniki do oferty nie podlegaja zwrotowi
przez Zamawiajacego, chyba, ze oferta zostanie wycofana przed uptywem terminu sktadania ofert lub
ztozona po uptywie terminu sktadania ofert.

6. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu.

' DYREKTOR
Ztobka Samorzadowego
- w Czarnej Bialgstockiej
Zalaczniki: rg e 'ﬁ_;uf‘j} b,
1. Formularz ofertowy Anna Bukalska

2. Klauzula informacyjna.
Dyrektor Zlobka Samorzadowego
w Czarnej Biatostockie]
Anna Bukalska



Zatgcznik nr 1 do zapytania ofertowego

(piecze¢ adresowa Wykonawcy)

FORMULARZ OFERTOWY
DANE ZAMAWIAJACEGO:
Ztobek Samorzadowy w Czarnej Biatostockiej, ul. Spotdzielcza 21, 16-020 Czarna Biatostocka
DANE WYKONAWCY:
NaZWE | AATES WYRGIEWEY wcooncces o« snsoninn 4 8 i s § 2 garscesis 54505 § 15455 § § G008 § 5§ SHA098 5 3 SEAMRRABEIES 8 5 K591 3 3 8
NIP. ..o REGON .....ccooveiiiiiiinen. , KRS (jezeli dotyczy) ...........
Numer telefonu ...........ccoeeeeiiieeis , Nrfaksu .....cccovvveeenennnn. 0 1= ||

W odpowiedzi na zaproszenie do ztozenia ofert na $wiadczenie ustug przygotowania i dostawy
positkéw wyzywienia do Zlobka Samorzadowego w Czarnej Biatostockiej oferujemy
wykonanie zamoéwienia w petnym rzeczowym zakresie ujetym w opisie przedmiotu zamowienia
taczna kwote:

(1] 8 [0 A1) 1 (0 R o zt
cene brutto: ... ZE (STOWNIE ..o zt)
k22 W PP —————— zk

Okres realizacji zamowienia: sukcesywnie wg potrzeb w okresie od 1.09.2022 r. do 31.12.2022 1.

OSWIADCZAMY, ze:

1. Cena podana w ofercie uwzglednia wszystkie koszty wykonania zaméwienia.

2. Oswiadczam, ze zapoznatem sie z opisem przedmiotu zamoéwienia, uzyskatem informacje
potrzebne do przygotowania oferty, zapoznatem sie z projektem umowy i zobowigzuje sie
w przypadku wyboru oferty do zawarcia umowy na wyzej wymienionych warunkach.

3. Oswiadczam, Ze wszystkie informacje zamieszczone w naszej ofercie i zatgcznikach
do oferty sg prawdziwe.

4. Oswiadczam, ze wypetnitem/am obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODO" wobec o0séb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem
w celu ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia publicznego w niniejszym postepowaniu®.

(*W przypadku, gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezpo$rednio jego dotyczgcych
lub zachodzi wytgczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5
RODO tresci o$wiadczenia wykonawca nie sktada (usuniecie tresci o§wiadczenia np. przez jego wykreslenie).

5. Zamowienie bedziemy realizowa¢ wiasnymi sitami bez pomocy podwykonawcow*/
przy pomocy podwykonawcéw (-y).
6. O$wiadczam, ze w przypadku wyboru oferty, umowe podpisywat /y bedzie:

(imie i nazwisko) (pefniona funkcja w przedsiebiorstwie)

*niepotrzebne skresli¢



(podpisy os6b wskazanych w dokumencie uprawnionych
do wystepowania w obrocie prawnym, reprezentowania
wykonawcy i sktadania o$wiadczen woli w jego imieniu)



Klauzula informacyjna

Zgodnie z art. 13 ust.1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE -ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych (Dz. Urz. UEL 119
7 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje, ze:

1.

2.
3

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zlobek Samorzadowy w Czarnej
Bialostockiej ul. Spétdzielcza 21, 16-020, mail: zlobek.czb@onet.pl
Inspektor ochrony danych: kontakt email: zlobek.czb@onet.pl
Pani/Pana dane osobowe przetwarzane b¢dg na podstawie:
e art.6 ust. 1 lit. b RODO-przetwarzanie jest niezbedne do zawarcia i realizacji umowy,
eart.6. ust. 1 lit. ¢ RODO-przetwarzanie jest niezbedne do wypelnienia obowigzku
prawnego cigzacego na administratorze,
eart.6 ust. 1 lit. e RODO-przetwarzanie jest niezbedne do wykonania zadania
realizowanego w interesie publicznym,
ez art. 9 ust. 2 lit. f RODO -przetwarzanie jest niezbedne do ustalenia dochodzenia lub
obrony roszczen,
Pani/Pana dane osobowe beda wykorzystywane w celu udzielenia zamoéwienia publicznego
na podstawie przepiséw Prawa zamowien publicznych (t.j. Dz.U. 22019 r. poz. 1843 z p6zn.
zmianami) dalej ,,ustawa Pzp” oraz po udzieleniu zamo6wienia, w celu realizacji umowy.

. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktorym udostepniona

zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy Pzp.
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji celu
przetwarzania w zakresie udzielenia zamowienia publicznego na podstawie ustawy Pzp oraz
realizacji umowy do momentu wygasniecia obowigzkdw przetwarzania danych
wynikajacych z przepisdw prawa. Nastepnie dane osobowe zostang zarchiwizowane zgodnie
z obowiazujacymi przepisami prawa. W przypadku uniewaznienia postepowania
0 udzielenia zamowienia publicznego Pani/Pana dane begdg przetwarzane do momentu
wygasniecia obowigzkdéw przetwarzania danych wynikajacych z przepisow prawa, w tym
przepisoOw dotyczacych archiwizacji.

. Obowiazek podania przez Paniag/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana

dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym
z udzialem w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego; konsekwencje
niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp.

. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane

W sposob zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.

9. Pani/Pana dane osobowe nie bedg wykorzystywane w celu profilowania.

10.

11.

Ztobek Samorzagdowy w Czarnej Bialostockiej nie ma zamiaru przekazywa¢ Pani/Pana
danych osobowych do panstwa trzeciego lub organizacji mi¢edzynarodowej, chyba ze takie
zobowigzanie bedzie wynikaé z przepisdw prawa.

Posiada Pani/Pan:

ena podstawie art.15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

e na podstawie art.16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

ena podstawie art.18 RODO prawo zadania od Administratora Danych Osobowych
ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkdéw, o ktérych
mowa w art. 18 ust. 2 RODO;

Aol



12.

13.

W przypadku uznania, iz przetwarzanie danych osobowych przez Zlobek Samorzadowy
w Czarnej Bialostockiej narusza przepisy RODO, przystuguje Panu/Pani prawo do
wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.
Nie przystuguje Pani/Panu:
e w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;
e prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;
e na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawna przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
ROD.



